
CHEDDAR 

Crispy pepper

         - 14,90€  21,90€ 
Steak haché de boeuf frais, salade,

Steak haché de boeuf frais, salade,

rondelles de tomate, sauce burger,

rondelles de tomate, oignons frits, bacon

cheddar, oignons frits, cornichon.

sauce poivre.

BACON           - 14,90€  21,90€ 

          - 14,90€  21,90€ 

Steak haché de boeuf frais, salade,

rondelles de tomate, sauce barbecue,

bacon, oignons frits, cornichons

TOUT VA BIEN        - 14,90€   21,90€
Steak haché de boeuf frais, salade,

rondelles de tomate, sauce cocktail,

oignons frais

Belle entrecôte sauce poivre vert, 
roquefort, béarnaise ou camembert,
 frites

Escalope de volaille façon 

Tartare de boeuf (préparé ou pas) 

grand-mère, sauce normande, 

frites

Véritable andouillette    AAAAA, 
sauce  moutarde, frites

* suppl 1,50€ Gratin dauphinois truffé

 20,80€ 

 23,00€ 

SALADE DE LA MER      - 14,90€ 
Salade, tomates, filet de poisson tiède,

 filets de harengs fumés, pomme de terre, 
 oignons 

SALADE VEGETARIENNE    - 16,90€ 
Salade, tomates, concombre, maïs,

betteraves, haricots verts, croûtons,
emmental, oeuf  

SALADE DE CHEVRE   

SALADE CÉSAR   

     -  16,90€ 

     -  16,90€ 

Salade, tomates, lardons, fromage de

Salade, tomates, croûtons, filet de poulet,

 chèvre chaud sur toast et miel 

 parmesan, sauce césar

1 litre - Moules servies avec frites

Tartine de harengs fumés, pomme à
l’huile (spécialité de Dieppe)  - 4,90€

Soupe de poissons - 9,90€

Tartine de campagne “Maison” au 
Calvados - 4,90€

Oeuf dur mayonnaise - 5,00€

Bulots (pêche de Dieppe) - 8,90€

Huitres de Pourville n°3 avec beurre,
citron, échalotes : 
   la douzaine - 24,00€
   la demie douzaine - 14,00€

POUR LES PETITS DIABLES*

Filet de poisson à la crème

Cocktail  PETIT DIABLE  4,50€

Cocktail de jus de fruits 
avec sa brochette de bonbons

    ou

  Jambon frites
    ou 

   Nuggets frites

Crêpe nutella ou au sucre
ou boule de glace

*Enfant de moins de 10 ans

 10,00€ 

Cocotte de la mer - 24,90€

Directement inspirées des arrivages du jour

- BISTROT -
CAMEMBERT RÔTI
Salade, charcuterie, pomme
de terre au four et crème de 
ciboulette  - 17,90€ 

CROQUE MONSIEUR 
Frites, salade - 14,90€

VERITABLE ANDOUILLETTE
Véritable andouillette AAAAA, 

                sauce    moutarde,                 frites
 - 15,80€

 14,80€ 

 17,90€ 

 15,80€ 

Moules à la crème 15,90€ 

(crème, crevettes, champignons frais)

Moules marinières 15,90€ 

Moules au camembert

Moules au Rocquefort

 15,90€ 

 15,90€ 

Moules à la Dieppoise 16,90€ 

Menu disponible sur 
notre page Facebook
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ASSIETTE DE FRUITS DE MER 

  Servie pour une personne

 

   6 huitres n°3 Maison Goubert Pourville
   Bulots de nos côtes

   Crevettes roses

Dos de cabillaud “Terre et Mer”,
sauce camembert, lard grillé, 
gratin dauphinois

Dos de cabillaud à la Dieppoise,
gratin dauphinois.

Aile de raie, crème, riz basmati. 

Véritable Fish & chips de
cabillaud 16,90€ 

 18,90€ 

 19,80€ 

 17,90€ 

« Sole meunière selon arrivage »

Simple   Double



LES GLACES

Glace 2 boules  - 5,10€
(au choix : vanille, café, 

chocolat, pistache, fraise)

Café liégeois - 7,40€
(glace café, sauce café, chantilly)

Chocolat liégeois - 7,40€
(glace chocolat, sauce chocolat,

chantilly)

Sorbet 2 boules  - 5,10€
(au choix : pomme, citron, 

passion)

Supplément
crème fouettée - 1,50€

LES DESSERTS

Tarte aux pommes  - 6,90€
(crème fraîche ou chantilly)

Profiteroles “Maison”  - 7,90€
au chocolat   

Fromage blanc au coulis  - 7,40€

Fondant au chocolat - 6,90€

Cheesecake  - 7,90€
aux fruits rouges

Cookie servi chaud avec sa 
boule de glace vanille  7,90€ 

de fruits rouges   

  AVEC ALCOOL - 7,90€ 

TEQUILA SUNRISE
(tequila, jus d’orange, grenadine)

MOJITO
(rhum, citron vert, menthe fraîche, 

(rhum, citron vert, menthe fraîche, prosecco, sucre 
de canne)

eau pétillante, sucre de canne)

PINA COLADA
(rhum, jus d’ananas, crème saveur, noix de coco)

EL PITCHICHI
(vodka, pêche blanche, litchi, jus d ’ananas,

 citron vert)

AMORANGO

LE TOUT VA BIEN

MOJITO ROYAL 8,90€

(vodka, jus de fraise, cassis, jus d’orange,

(Gin, sirop de fraise, crème de pêche, citron jaune,
prosecco)

une pointe de papaye, d’ananas et citron vert)

  SANS ALCOOL - 6,20€ 

COCONUT KING
(jus d’orange et crème saveur coco)

SWEETY
(jus d’orange, sirops de pêche, cassis et cerise)

VIRGIN MOJITO
(eau pétillante, citron vert, menthe fraîche, 
sucre de canne)

LEMON SUN
(jus d’orange tropical, sirops de citron vert, 
pamplemousse rose et litchi)

IPANEMA
(jus d’ananas, sirops de framboise et cassis)

AMAZONIA
(jus d’orange et d’ananas, sirops de mangue, 

fruit de la passion et banane)

   LES BIERES PRESSION

Leffe Blonde  25cl - 4,50€
Leffe Ruby  25cl - 4,50€
Hoegaarden blanche  25cl - 4,50€
Stella  25cl - 3,90€

Disponibles en 50cl et 100cl

    CIDRE

 Verre 25cl - 4,00€
 Pichet 50cl - 7,00€
 Pichet 1L - 13,00€

Americano “Maison” (12cl)    - 7,90€
(Martini rouge, dry, campari)

Kir Normand (12cl)   - 4,50€
(Cidre, crème cassis)

Kir Sauvignon (12cl)   - 4,50€
(Sauvignon VDP d’Oc, crème de cassis 
ou pêche)

Kir Impérial (12cl)   - 5,90€
(Mousseux, crème cassis)

 Le café douceur 8,90€ 

 SERVICE CONTINU  

     De 11h à 23h

   L’établissement n’accepte 

     plus les chèques

                  

          

 

          

TOUT VA BIEN

Kir Royal (12cl)    - 8,70€
(Champagne, crème cassis)

Coupe de Champagne (12cl) - 8,20€

Martini rouge, rosé,   - 4,50€
blanc (5cl) 

Porto rouge, blanc (5cl)   - 5,00€

Anis, Ricard, Pastis (2cl)  - 4,50€

LES APÉRITIFS

 

 LA FORMULE* - 15,90€

PLAT AU CHOIX

Véritable andouillette AAAAA,

frites, sauce  moutarde

         ou
Escaloppe de volaille, 
sauce crème, champignons, 
échalotes, frites
         ou

Filet de poisson, sauce crème, 

gratin dauphinois

   

  

DESSERTS AU CHOIX

Festi doux (crêpe au caramel 

au beurre salé avec boule de 

glace vanille)
         ou

Chocolatine (crêpe au chocolat 

avec boule de glace vanille

         ou

Tarte aux pommes

*servie de 11h30 à 13h30 et de 18h30 à 21h

du lundi au vendredi sauf jours fériés 
et veille de jours fériés au soir

VINS BLANCS

IGP Val de Loire Chardonnay domaine de la  folie

Le Fief de la Brie Muscadet sur Lie

Sancerre Tassin
Chablis Domaine Albert Bichot
Gewerthaminer
Riesling

Saumur Les Loges

Macon « Clos de Montrachet » AOC 2018 vigneron de Bussy
Viognier Domaine Saint Nabor (Côte du Rhone) 

Meursault AOC 2018 Château de Citeaux

  VINS ROSÉS

Tavel cuvée Royale

Provence Les Galets AOP 
Gris de Nabor Domaine Saint Nabor
Rosé des Vallées Magnum    49,00€

  VINS ROUGES

37,5 cl    75cl
23,90€ 

 14,90€ 22,90€ 

39,00€
 24,00€ 44,00€ 

32,00€ 
23,00€ 

24,00€ 

42,00€ 

23,00€ 

89,00€ 

37,5 cl    75cl
28,00€

15,50€
23,00€

 37,5 cl     75cl 

   Tous nos vins bouteilles sont des vins de propriétaires

                     

 

   LES VINS EN PICHET

25cl  50cl          75cl

 VDP OC Blanc        5,20€ 10,40€   15,60€

 VDP OC Rosé         5,20€ 10,40€   15,60€

 VDP OC Rouge        5,20€ 10,40€   15,60€

  

L’ASSIETTE COCHONNAILLE
 Jambon sec, chorizo, 

  bacon, rosette 
 8,80€ 

Lirac AOP 2018 Domaine de Castelfont

Côtes du Rhône AOC rouge 2019 Domaine Verquiere 
Côtes du Rhône AOC rouge 2017 Domaine Verquiere 
Rully rouge 2017 Domaine Bellcroix AOP                                 

Lussac Saint Emilion                                  

33,00€

31,00€

59,00€
32,00€

15,90€

17,90€ Demandez votre verre TVB
pour compléter votre collection !!!
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